
100% Grolleau Gris - 8.5  

A basse température après une macération
pelliculaire afin de conserver les arômes du moût,
puis élevage « sur lie » de 8 à 14 mois avec «
bâtonnages »

Un vin très fruité, aux arômes intenses de pomelo
et de fruits rouges, suivis de poivre blanc au nez.
Des notes d'agrumes et de fruits tropicaux se
côtoient, renforcées par de délicates notes épicées

 

Cépage : 

Vinification :

Degustation

Accords Mets et vins

A servir à l’apéritif, poissons grillés, plateaux de
crudités, charcuterie, poulet, salades. Plus original,
en hiver avec vos raclettes

IGP VAL DE LOIRE ROSÉ
Naturellement bas en alcool 8.5 %
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VIN PREMIUM en Canette Vinifié
par Jérôme CHOBLET – Vigneron


