
Cépage :
100% Chardonnay

Vinification :
A basse température afin de préserver les arômes. 8
à 14 mois d’élevage sur lies. 
Fermentation thermorégulée en cuves souterraines
nous permet de conserver son fruit typique et sa
fraîcheur. Un chardonnay rond et aromatique.

Dégustation :
Arômes d’agrumes et de fruits exotiques, intenses,
rond et souples accompagner d’une belle
fraîcheur.

 

IGP VAL DE LOIRE

Chemin des Herbauges - 44 830 BOUAYE
Tel : +33(0)2 40 65 44 92 - commerce@domaine-des-herbauges.com

www.jeromechoblet.com

VIN PREMIUM en Canette Vinifié
par Jérôme CHOBLET – Vigneron

Accords Mets et Moments : 

Idéal pour les soirées entre amis. À emporter là où
vous voulez.
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